
Caramba
Een heerlijke caramel-hazelnootpraline met een crunch.

Ingrediënten (ca. 50 stuks):

500 gram Caramelchocolade 
250 gram  Hazelnootpraline 
25 gram Pailleté Feuilletine

Bereiding:

Mouleer de vorm met de getempereerde choclade.

Meng 100 gram van de getempereerde caramelchocolade door de pralinevulling 
en roer dit goed door.

Voeg de Pailleté Feuilletine toe en roer dit eveneens goed door.

Knip een wat groter puntje van de spuitzak. De Pailleté Feuilletine moet erdoor 
kunnen.

Spuit de vulling in de gemouleerde vorm en sluit deze daarna af met de caramel-
chocolade.

‘nJoy!


